MiniGolk

Bar - Restaurante

MENU DIA DEI Fll AR 2026

A’}Jeritﬁ/a de }i&nﬂsm't{w
Jamin de Teruel con pan con tomate

Primeros
Ensaladp de mézclum con frutos secos, cherrys, torpedv de Langostine,
helado y salsa de mostaza v miel
Aleachofas confitadas con crujiente de ajo y jamin
Fidenh braseadp de marisco con Almejas y Langosting
Canelon casero de ternsco gratinade y su propia salsa
Sequndos
Entrecot de ternera del Pirineo con su qu Arnicion
Ternasco Asado Al aroma fresco de romerv sobre lecho de panaderas
Secreto ASAdo A Imj A temperAtuti, sellade & La parrilla y salsa de Oporto
Lomo de bacalao gratinado con alioliy miel
Postre
Coulant de chocolate caliente con heladp
Sorbete de mandarina al vodka
Tarta casera de queso con frutos rojos
Melocotin al vino tinto D.0. Borja
Bodeqn
Vino tinto barrica Pirineos 5404 D.0. Somontane
Vine blance 3404 D.0. Somentane
Aqua mineral

Precio: 45,00 entros Giva incluide)

Menus in}fnntil
(Formato plato combinadp)

Pasta con salsa de tomate y escalope de pollo o costillas de ternasco con pAtAtAs fritas
Helado o natillas
Aqun o refresco.

Precio: 25,00 entos (iva incluide)



